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bankettangebot au premier zur auswahl 
 
wählen sie ihr menu ganz nach ihrem geschmack. 
hier haben wir für sie eine auswahl an verschiedenen speisen 
zusammengestellt, die sie nach lust und laune kombinieren können. 
 
 
 

suppen 
 
 
schaumsuppe von zitronengras und kokosnuss 
mit grünem thai-curry und geflügelsatay 14.00 
 
ramatitomaten-suppe mit einem ruccola crostine 12.00 
 
essenz vom schweizer rind mit gemüsestreifen und 
trüffelklösschen 13.00 
 
 
 

vorspeisen 
 
saisonaler blattsalat mit kernen, gehackten eiern und   
balsamico-oliven emulsion 13.00 
 
klassisch gemischter salat mit kräutercroutons 14.00 
 
tomaten-mozzarella terrine mit kräutersalat 
kalamata oliven und pesto aioli 15.00 
 
„ceasar’s salat“ junger lattich mit speckwürfeli,  
parmesanflocken und focaccia croutons 15.00 
 - mit geräuchter pouletbrust plus chf 2.00 
 - mit marinierten krevetten plus chf 4.00 
 
warmer kaninchensalat mit fenchel, 
orangen und oliven tapenade 19.00 
 
kurz gebratenes thunfisch sashimi, mango salsa,  
wasabi creme und kräutersalat  22.00 
 
veltliner bresaola carpaccio mit porcini tartar, 
selleriecreme und parmesan 22.00 
 
röschen von norwegischem fjord rauchlachs 
frischlachstartar mit avocado und dill-senfsauce 21.00 
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hauptspeisen 
 

vom schweizer schwein 
 
am stück gebratenes schweinsfilet im pilz-kräutermantel 
mascarpone-nuss risotto und magedino gemüse 39.00 
 
duo vom spanferkel mit knusprigem rücken und saftiges ragout, 
bretzel-knödel, biersauce und glasiertes wurzelgemüse 38.00 
 
 

vom schweizer kalb 
 
geschnetzeltes kalbfleisch zürcher art 
an champignonrahmsauce mit butternudeln 44.00 
 - mit knuspriger butterösti plus chf 2.00 
 
kalbs-entrecote double mit sautierten morcheln, 
kartoffelblinis, kleines gemüse und calvadossauce 51.00 
 
im ofen am stück gebratenes kalbs rib eye an portweinjus 
mit kartoffelgratin und glasiertes saisongemüse 45.00 
 
 

vom schweizer rind 
 
„brasato“ 
in merlot geschmorter rindsbraten 
sellerie-kartoffelpüree und schmorgemüse 37.00 
 
 

vom us rind 
 
englisch gebratenes roastbeef begleitet von 
buttersauce mit estragon und portweinsauce 
ofenkartoffeln mit rosmarin 
gedünstete bohnen und tomaten 48.00 
 
rindsfilet am stück gebraten an trüffelreduktion 
mandelkartoffeln und gemüse potpourri 58.00 
 - mit einer tranche entenleber  plus chf 11.00 
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vom australischen lamm 
 
lamm-entrecote mit kräuterkruste an chorizo schaum 
kartoffelgnocchi und zweierlei bohnen 45.00 
 
lammkarree im ofen gebraten mit olivenkruste an thymianjus 
mit polentaküchlein, ratatouille und knoblauchkonfit 41.00 
 
 

vom französischem geflügel 
 
saltimbocca von der maispoulardenbrust auf safran-risotto 
sautierte steinpilze und balsamico-marsalajus 36.00 
 
poelierte perlhuhnbrust auf thai gemüsecurry 
mit parfümreis, pappadams und chutney 39.00 
 
 

fisch aus süss- und salzwasser 
 
gebratenes zanderfilet an einer shiraz-reduktion 
auf meerrettichgemüse-risotto mit jungem spinat 40.00 
 
dorade royalfilet mit riesenkrevetten an einer 
chili-orangenemulsion und artischockengemüse 43.00 
 
norwegischer lachs mit sesam-pfefferkruste mit 
wasabi-kartoffelstock gemüse aus dem wok und 
cashew-koriander pesto 39.00 
 
 

vegetarisch 
 
trüffelravioli an weissem portweinschaum 
wirsinggemüse, glasierte karotten und zwiebelheu 34.00 
 
mediterranes gemüsespiesschen auf safranrisotto 
mit konfierten kirschtomaten 33.00 
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dessert 
 

käse und süsses 
 
schweizer käseauswahl mit dörrfrüchten-chutney 
und birnenbrot 
- kleine portion 10.00 
- portion 14.00 
 
lauwarmes schokoladenküchlein mit ananas-chutney 
und sauerrahmeis 14.00 
 
himbeercreme catalan mit einem hüppensegel 
und kiwi-orangensalat 14.00 
 
knuspriger bananen filobeutel mit schokoladen-chili-glace 15.00 
 
mini panetone mit vino-santo-glace dazu orangensalat 
parfümiert mit “virgine”-olivenoel 15.00 
 
eine apfel-trilogie mit strudel, mousse und calvados-glace 14.00 
 
erfrischendes mango lassi mit grün tee-glace 
und sesam brandy snap splitter 16.00 
 
 

klassische desserts 
 
schokoladenmousse, cremeschnitten, gebrannte creme  
sorbets und vieles andere sind auch erhältlich. 
geben sie uns ihre wünsche bekannt! 
 


